Mekike (8)

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

250 mimleka

40 gkvasca

1 kesicapraska za pecivo
1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli

3jgeta

1 caSajogurta

150 miulja

oko 900 gbrasna

po potrebiulje

Priprema

U 100 ml mlakog mlekarastvoriti kvasac, dodati Secer i 1 kaSiku brasna te ostaviti da nadoe. U odgovarajucu
posudu usuti polovinu brasna, dodati ostatak mlakog mleka, jgja, jogurt, ulje, nadodli kvasac, prasak za pecivo,
posoliti i dodajuci postepeno preostalo bradno umesiti glatko testo. Testo ostaviti ha toplom da nadoe. NadoSlo
testo premesiti parastanjiti u veliki krug. Iseci na oblikei velicine po zelji. Mekike prziti u dobro zagrejanom
ulju teih idlagati na kuhinjski papir kako bi se ocedile od viska masnoce.

Savet

Gotove mekike mozete posuti Seerom u prahu ili ih mazati kremom ili dZemom-po Zelji.



