LeSnik kockice

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 100 mlvode

200 gSecera

100 gmlevenih lesnika

100 gmleka u prahu

200 gmlevenog keksa (plazme)
50 gcokolade

125 gmaslaca/margarina

Zaglazuru:
¢ 100 gcokolade

e 3 kaskemleka
e 1kaSkaulja

Priprema

Secer i vodu staviti u Serpu i zagrejati. Kad provri, smanjiti temperaturu i kuvati jos 3 minuta. Skloniti saringle,
dodati maslac/margarin i cokoladu i meSati da se otopi. Mleko u prahu, mleveni keksi mlevene lednike izmeSati
pa usuti u Serpu. Dobro izme3ati.

Sipati u pleh (30x15 cm). Pleh mozete namazati uljem. Ohladiti.



okoladu otopiti samlekom i uljem i preliti kolac.

Ostaviti dase ohladi i stegne paiseci kockice. UZivajte u ukusu!

Savet



