Harmonika hleb
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Sastojci

Potrebno je:

e 0ko 450 g brasna

2,5dl tolog mleka

120 g margarina

1/2 kocke svezeg kvasca
1 kaSicica Secera

1 kasicica soli

Priprema

U toplo mleko stavite kvasac, Secer i 100 gr brasna (uzetih od onih 450 gr) i dobro promeSajte Zicom za mucenje
pa ostavite da nadoe.

U vanglici pomeSgjte preostao brasno sa 50 gr rastopljenog margarina, so i nadosli kvasac pa umesite glatko,
mekSe testo koje se ne lepi za prste. UmeSeno testo odmah razvucite na pravougaonik dimenzija 35x32cm ,
urolgjte ga sa krace strane, prekrijte cistom krpom i ostavite na radnoj povrsini da nadoe oko 1h.

Preostalih 70 gr margarinarastopite. Kalup za hleb premaZite sa malo margarinai pospite brasnom. Nadodlu
veknu nemojte premesiti vec je direktno, tako nadoslu, secite ostrim nozem na parcad 1 cm debljinei svako
parce umacite u rastopljen margarin pareajte u pripremljen kalup - parce do parceta. Prelijte poreane parcice sa
preostalim margarinom i ostavite veknu da nadoe joS 1 h.

Pecite hleb na 180 stepeni oko 35 minutatj. dok lepo ne porumeni. Gotov hleb ostavite u kalupu par minuta a
onda jeizvadite, kidajte parcad i uZivajte!

Recept je poslala Jovana Veljkovic, Vrsac.



