uvec na tepsice

tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

1,5 kgkrompira

5 glavicecrnog luka

3 Sargarepe

po potrebiulja

po ukusu soli

po ukususuvi biljni zacin
1/2 kaSicicekarija

1 kaSicicabosiljka

3 kasicicealeve paprike

Priprema

Krompir, luk i Sargarepu ocistiti, oprati i saseckati. Luk i Sargarepu na sitne kockice, krompir na krupnije.
Tepsijicu nauljiti i staviti luk i Sargarepu da se uprze na $poretu. Dodati so i meSati da se celakolicinalepo
uprzi.

UKljuciti i rernu na 200C da se zagreva. Kada se Sargarepai luk uprze, dodati krompir i izmeSati da se sve
gedini i dasei krompir malo uprzi salukom i Sargarepom. Dodati biljni zacin, kari i bosiljak pa gediniti. Na
kraju dodati i aevu papriku paje umesati da se lepo gedini sa smesom.

Sve naliti vodom i staviti u rerni da se ukrckai malo zapece.



Savet

Jedan jednostavan, ukusan ruak, brzo se spremi i brzo pojede. MoZe se dodati i neko meso, kobasica... ai mi
smo ovoga puta odluili da bude klasian uvec bez iega, ai bez obziratepsijicaje ostala prazna. :-) posluziti vrue,
uz salatu, paprice, hleb :-)



