Mafini sa eurokremom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

10 kaSikaSecera

10 kaSikajogurta

10 kaSika ulja

3 kaSikekakaoa

10 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo
200 gSlag krema

250 mimleka

200 geurokrema

Priprema

Umutiti 2 belanceta sa Secerom, dodati Zumanca, a zatim jogurt, ulje, kakao i brasno pomeSano sa praskom za
pecivo. Lagano varjacom izjednaciti smesu.

Silikonski kalup za mafine puniti do pola sa smesom, a onda u sredinu staviti lagano po kaSicicu eurokremaii
dopuniti smesom zamafine. Peci u zagrejanoj rerni na 180 C. Pecene mafine nareati natanjir.

Slag kremu umutiti samlekom i dodati 2 kaSike eurokremai dobro izmiksirati.

Ohlaene mafine ukrasiti sa Slagom i posuti sekanim orahom.



Savet



