Pita sa sremusem i sirom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 800 gbrasna

¢ 1 kaSicicasoli

¢ 4 kaSikemaslinovog ulja
¢ 400 mltople vode

Zanadev:

¢ 350 gsremusa
e 250-300 gsira

Zapremaz:

¢ malootopljenog maslaca

Priprema

Prosgjati brasno, staviti u njega so, 4 kasike maslinovog ulja pa toplom vodom umesiti testo srednje tvrdoce.
Ostaviti ga da malo odmori, taman toliko da se nasecka sremus i pomeSa sa sirom. Testo podeliti na 10-12
loptica velicine ping pong loptice, zajednu koru, i isto toliko za drugu. Svaku rasklagijati na velicinu tacnice za
kafu, pa svaku premazati otopljenim maslacem, sem poslednje. Poslagati ih jednu nadrugu. Isto uraditi i sa
lopticama za drugu koru. Sad razvuci prvu koru, premazati otopljenim maslacem, navelicinu pleha u kome ce
Se peci, staviti sremuS pomeSan sa sirom. Sad razvuci drugu koru, staviti preko nadeva. Ugrejati pecnicu na
najjace, pa peci da pitafino porumeni. Pred krg izvaditi na kratko, poprskati samalo vode, pavratiti u pecnicul.



Pecenu pitu posluziti sajogurtom.

Savet



