Pita sa jabukama i viSnjama

tezina: lako
za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

500 gjabuka

400 gSecera

10 gcimeta

100 gmlevenih lednika
500 gviSanja

4 kaSkegriza
maloulja

Priprema

Odvojiti po 3 kore za jedan rolat, svaku koru premazati cetkicom samalo uljai vode krajeve i malo po sredini i
smesu podeliti na 2 rolata tako Sto se stavljafil kaSika po kaSika ravnhomerno po ivici kore, pospite mlevenim
leSnicimai urolase! Visnje takoe ocistiti pomeSati sa ostatkom Secerai sagrizom i podeliti na 2 rolata.
Postupak filovanjajeisti! Rolate poreati u pleh, premazati vodom i uljem i peci 20tak minuta na 200C tj dok ne
porumene!

Savet






