Vocnha-coko torta

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

3jgeta

3 kaSikeSecera

3 kasSikebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
1 kaSikaneskvika

100 misoka od jagode

Fil:

2pudinga od jagode

7 dimleka

7 kaSikaSecera

150 gcokolade

100 gmlevenog keksa

200 glomljenog plazma keksa
200 mlsoka od jagode

400 gjagoda

| joStreba:

¢ 200 midlatke pavlake

Priprema



Umutiti belanca sa Secerom u cvrst sneg. Zatim dodati jedno po jedno Zumance, i nakraju umesati brasno
izmeSano sa praskom za pecivo i neskvikom. Sipati u pleh oblozen pek-papirom i peci na 200 stepeni 15-20
minuta. Ohlaenu koru preliti sokom od jagode.

Izlomljen keks preliti sokom i promeSati. U malo mleka razmutiti puding, a preostalo mleko ostaviti da provri sa
Secerom. Zatim ukuvati razmucen puding i meSati dok se ne zgusne. Skloniti savatrei ostaviti da se ohladi.
okoladu otopiti na pari, sipati u puding i umutiti.

Zatim dodati mleveni i izlomljeni keksi iseckane jagode i dobro prome&ati.

Fil premazati preko kore.

Zatim naneti umucenu slatku pavlaku.

Savet



