
okoladni kolac sa jabukama

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
200 gšecera
150 mlulja
200 mlmleka
150 ggriza
100 gmlevenih oraha
3 kašikekakaoa
1 kesicapraška za pecivo
5jabuka srednje velicine

Preliv:

200 gšecera
400 mlmleka
200 gcokolade
125 gmargarina

Priprema

Umutiti jaja sa šecerom, dodati ulje, mleko, griz pomešan sa kakaom, praškom za pecivom i mlevenim orasima. 
Jabuke oljuštiti, narendati, dodati u smesu i promešati.

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 50 min



Peci 40 min na 180 stepeni.

Skuvati mleko sa šecerom, dodati cokoladu i margarin, pa kad se sve sjedini skloniti s vatre. Preliti gotov kolac i 
ostaviti da se hladi na sobnoj temperaturi. Zatim kolac staviti preko noci u frižideru.

Sutradan iseci na kocke i poslužiti.

Savet


