Grcka baklava sa suvim dljivamai cokoladom

tezina: lako

za: 35 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkora za baklavu
e 15dlulja(zapremazivanje kora)

Zafil:
e 300 gseckanih suvih djiva

e 200 gmlevenih oraha
¢ 200 gcokolade

Zasirup:
e 800 gSecera

e 1lvode
e 2 kesicevanilin Secera

Priprema



Pome&ati sitho seckane djive, orahei otopljenu cokoladu. Koreiseci na 5 jednakih traka, (otprilike dabude 8
cm Sirokatraka). Napraviti proizvoljno meSavinu od uljai vode. Uzeti 1 koru, cetkicom premazati uljem, staviti
drugu koru, premazati uljem, trecu koru premazati uljem, nakrag kore uzduz staviti meSavinu dljiva, orahai
cokolade, pa desnu ivicu trake podici i preklopiti da se dobije trougao, potom prebaciti nalevu stranu i sve dok
Se ne smota trougao. Staviti u podmazan pleh. Tako uraditi sasvim korama. Trouglove premazati uljem i peci
na 200 stepeni dok ne dobiju zlatnu boju. Skuvati Secer i vodu malo prohladiti i preliti preko vrucih trouglova.

Savet



