Kolac sa kokosom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zabiskvit:

2jgeta

2 kaSikekakaoa

2 dimlijeka

1dlulja

100 gSecera

200 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zakremu:

11Imlijeka

5 kaSikaSecera
7 kasikagriza
200 gkokosa

Priprema

Biskvit: U posudu stavimo 2 jgjetai promjesati, pa dodati Secer i joS malo promje&ati, zatim dodati mlijeko i
ulje pa promjesati. Dodati brasno i kakao pa promjeSati da ne bude grudvica. Zatim kada ste dobro izmjesali
dodati praSak za pecivo i izmjeSati. Zatim obloZiti tepsiju (pleh) papirom za pecenjei i sipati pola smjese za
biskvit i peci na 170 stepeni nekih 5-6 minuta da se uhvati korica, zatim izvaditi i preko tog biskvita rasporediti
fil paodozgo ostatak biskvitai staviti jos peci na 170 stepeni oko 7 minuta. Fil: Mlijeko stavimo da prokuha
kada je prokuhal o,s manjimo temperatu. Dodati Secer i promjeSamo, pa dodati griz i mjeSati dok se griz ne
skuha. Kada se je griz skuhao ukloniti posudu sa Sporetai dodati kokos u fil i promjeSati. Ukrasiti cokoladnom



glazurim ili samo posuti kokosom.

Savet



