Menaz kiflice (2)

[T LT L
tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

200 mimleka

2jgjeta

1 caSakiselog mleka

3 kasikeSecera

1 prstohvatsoli

40 gkvasca

¢ 100 gcokolade

e PO potrebiSecer u prahu
e 0ko 800 gbradna

Priprema

U mlakom mleku rastvoriti kvasac, Secer i 1 kaSiku brasnate ostaviti da nadoe. Brasno usuti u dublju posudu,
dodati kiselo mleko, jaja, nadodli kvasac, posoliti i umesiti glatko testo. Testo ostaviti da nadoe.

Nadoslo testo premesiti i rastanjiti u veliki krug.
Iseci natrouglove i nasvaki trougao staviti po kockicu cokolade.

Uviti kiflice teih poreati u pleh oblozZen pek-papirom. Peci na 180 stepeni oko 20 minuta. Gotove kiflice
uvaljati u Secer u prahu i posluziti.



Savet

| svaki put uspe - jer koristim Menaz okoladu.



