oko-oranz fantazja

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

Fil:

| jos:

3jgjeta

100 mimleka

100 miulja

120 gSecera

180 gbrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
100 misoka od narandze

djgeta

8 kasSikaSecera

100 gcokolade

200 gmargarina

200 gmlevene plazme
100 gjafa keksa

200 mlslatke pavlake

Priprema



Umutiti jaja sa Secerom, zatim dodati mleko, ulje i sok od narandze. Na kraju umesati brasno pomesano sa
praskom za pecivo. Sipati u pleh oblozen pek-papirom.

Peci na 180 stepeni 20-ak minuta.

Na pari umutiti Zumanca sa4 kaSike Secera. Zatim dodati cokoladu i margarin. MeSati dok se ne istopi pa
skloniti sa §poretai ostaviti da se prohladi. Posebno umutiti belanca sa preostalim Secerom paih dodati u
prohlaena zumanca.

Dodati plazmu i jafa keks, dobro promesati.

Rasporediti preko kore.

Umutiti slatku pavlaku i premazati preko fila.

Savet



