Pileca dzigerica sa prazilukom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgpilece djigerice
500 gpraziluka

1 kaSikasoli

1 kaSicicabibera
5-6 cenabijelog luka

Priprema

Praziluk i bijeli luk igeci $to sitnije. DZigericu ocistiti i iSeci napola

Namalo ulja proprziti praziluk i bijeli. Kad luk omekSa dodati dzigericu, so, biber, gediniti i ostaviti dase
dinsta natihoj vatri.

Kad je dZigerica vec gotova pojacati temperaturu da uvri svatecnost. Sluziti sa pire krompirom uz sezonsku
saatu. Prijatno!

Savet



