Kiflice sa dzemom od jagoda

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

1 kockasvezeg kvasca
1 kaSikaSecera

1 kaSicicasoli

2 dlulja

4 dimleka

800 ghbrasna

Jos:

1 Zumance

3 kaSikemleka

3 kasikeSecera u prahu
150 gmargarina za kolace
po potrebidZzem od jagoda

Priprema

U 2 dI mlakog mlekarazmutiti kvasac sa Secerom i ostaviti da nadoe. U vanglicu sipati bradno i napraviti
udubljenje dodati so, nadoSao kvasac, ostatak mlekai ulje. Zamesiti glatko testo. Testo ostaviti da naraste.

Naraslo testo premesiti i podeliti na 4 jufke. Jufku rasklagijati i iseci 8 trouglova. Staviti po kaSicicu dZzemai
umotati u kiflu. Reati kifle u tepsiju koju smo oblozili pek papirom. Uraditi isto i saostaletri jufke.



Kuflice premazati meSavinom Zumancetai mlekai na svaku kiflicu staviti parce margarina. Peci kiflice na
200°C. Pecene kiflice posut Secerom u prahu.

Savet

Ja sam od ove smese pravila pola praznih kiflica, a pola punjenih sa dzemom.



