Kolac sa kruskama i jabukama

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

djgeta

5 kaSikaSecera

120 gmargarina

2 kaSikevrele vode

6 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Fil:

500 mlvode
2pudinga od maline
4 kaSikeSecera
2kruske

2 jabuke

Slag za dekoraciju

Priprema

Margarin umutite sa Secerom i muteci dodajte jedno po jedno jaje. Dodajte vrelu vodu i brasno pomeSano sa
praskom za pecivo. PromeSgjte kasikom i sipajte u nauljen pleh i pecite petnaestak minuta natemperaturi od
200 stepeni ili dok ne porumeni.

U poseban sud sipajtevodu i kad prokljuca stavite jabuke isecene na kriske. pustite da se lagano kuvaju 5 minuta



azatim dodajti kruske takoe isecene na kriske. Kuvajte zajedno jos 5-10 minuta, da kocke budu kuvane a ostanu
cele.

Posebno izmeSati puding i Secer samalo vode i ukuvati u voce da se zgusne. Smesu izlijte preko pecene piskote
i ostavite dase ohladi i stegne najmanje 2 sata. Umutite Slag i premaZite kolac. Secitei sluZite.

Savet



