okoladni kolac sa jagodama

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gjagoda
e 100 gkeksa pti ber samaslacem

Fil 1:

250 mldlatke pavlake
100 gSecera u prahu

180 gkisele pavlake

150 mljogurta od jagoda
1 kesicazelatina

Fil 2;

1 kesicakrem pudinga od cokolade (bez kuvanja)
250 mimleka

100 gcokolade

150 gmargarina

100 gSecera u prahu

1 kasSikaarome od jagoda

Za ukraSavanje kolaca:

¢ 50 gcokolade



e 2 kaSkemleka

Priprema

Od 500 g jagoda odvojiti 300 g i sitno ih iseckati.

Fil 1: Zelatin pripremiti prema uputstvu sa pakovanja. U dublju posudu staviti slatku pavlaku, paje cvrsto
umutiti, uz postepeno dodavanje Secera u prahu. U cvrsto umucenu paviaku dodati kiselu pavlaku i vocni jogurt.
Dobro gediniti. Sipati pripremljeni Zelatin i, mikserom, dobro umutiti. Na kraju dodati iseckane jagodei,
kasikom, blago promesati.

Fil 2: Krem puding od cokolade umutiti sa mlekom. okoladu rastopiti na pari, paje dodati u, umuceni, puding.
Margarin, penasto, umutiti sa Secerom i dodati u krem. Dodati i aromu od jagode, pa mikserom umutiti da se
dobije penasti krem.

Uzeti kalup zakolace, vel. 35x12x8cm i celog ga obloZiti providnom, samolepljivom, folijom. 200 g jagoda
iseci nalisticei sloziti nadno kalupa. Preko jagoda staviti prvi fil i ravnomerno garasporediti. Preko staviti,
kasikom, cokoladni fil.

Keks, kratko, umociti u toplo mleko i poreati preko cokoladnog fila. Keks pokriti providnom folijom i, kolac,
ostaviti preko noci u frizider. Narednog danaizvaditi kalup iz frizidera, prevrnuti ga natacnu za posluzenjei
skloniti foliju.

ZaukraSavanje kolaca staviti 50 g cokolade sa 2 kaSike mleka da se rastopi, na pari. Uzeti kesicu za odlaganje
namirnicau zamrzivac i jedan kraj vrlo, vrlo malo odseci. Sipati rastopljenu cokoladu i iSarati kolac.

Savet



