SavrSena torta (2)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zakore (x3):

4belanceta

2 kaSikebrasna

100 gmlevenih badema
150 gprah Secera

50 gcokolade

Zafil:

e 127umanaca

500 gcokolade

6 kaSikaSecera
par kaSikamleka
1 kgjagoda

300 gbadema

Zaglazuru:

¢ 300 gcokolade
e 250 mldlatke pavlake

Priprema

Umutiti belanca sa Secerom u prahu u cvrst sneg. Prosgjati brasno i dodati zajedno sa bademom i rendanom



cokoladom. Umuititi varjacom. Peci na pek papiru na 200 stepeni. Ispeci 3 kore. Fil: skuvati na pari zumanca sa
Secerom. Dodati izlomljenu crnu cokoladu i meSati. Ako je pregusto dodati par kasika mleka. Bademe iseckati i
dodati. Mazati koru filom, pa poreati iseckane jagode, ponoviti postupak 2 puta. Zadnju koru ne premazivati.
Zagrejati slatku pavlaku pa dodati cokoladu i otopiti. Preliti glazuru preko torte.

Savet



