Kocke sa grizom i jabukama

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mlvode
djabuke
100 g8ecera
100 ggriza

Drugi d0oj:

500 mimleka
2pudinga od vanile
5 kaSikaSecera
120 gmargarina
28aga

Priprema

Ocistite jabuke i isecite na kocke. Jabuke kuvajte u vodi da skroz omeksaju. U omeksale jabuke dodajte griz i
Secer i polako meSgjuci kuvajte da se zgusne. Sve toizlijte u predhodno nakvaSen pleh i ostavite da se ohladi. U
mleko skuvajte puding na uobicajen nacin i ohladite. Dodajte umucen margarin i sipgjte preko kuvanih jabuka
sa grizom. Ostavite sat-dva da se stegne. Pred sluzenje umutite Slag i ravhomerno rasporedite. | secite na kocke i
posluZite.

Savet



