Malinai cokolada mafini
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teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Testo:

1,5 Soljabrasna
1/2 %oljekakao
3jgeta

1/3 Zoljeulja

>

Ganas:

e 120 gputera
¢ 200 gcokolade

Sos od maline;

¢ 300 gsmrznutih malina
o 2 kaSikeSecera

Priprema

Pripremimo sastojke.

Umutimo jajai Secer, penasto. Zatim sve dobro promeSamo i sipamo u namascen mafinarnik. U predgrejanoj
rerni na 200 stepeni C pecemo 10 minuta.



Komadice cokolade i putera stavimo u Serpu na nisku temperaturu. MeSamo dok se cokoladai puter ne istope.
Ostavimo da se malo ohladi pre nego $to dodamo u testo.

Ja sam koristila smrznutu malinu. Malinu i Secer stavimo u Serpicu, dok se Secer ne istopi. PromeSamo, pa
sipamo u blender i izblendamo.

Serviramo sa sosom od maline, dok su mafini jos vruci.

Savet

Ovoga puta sam mafine pravila malo drugaije nego uobiajeno. Samalo bradnai saganas. | misim daih vise
drugaijei neu praviti. Bili su tako brzo gotovi i tako ukusni i meki. A naravno sa sosom od maline sveukupno
uzZivanje.



