oko kolac sa jagodama

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

100 gcokolade

250 gjagoda

1,5%0ljeod (2 dl)brasna

1,5 kaSicicapraska za pecivo
1 prstohvatsoli

3 kasikerastopljenog margarina
3 kasikejogurta

1 SoljaSecera

2jgeta

1/2 Soljemleka

1 kesicavanile

Priprema

U jednu posudu pomeSajte brasno, praSak za pecivo i so. U drugu posudu stavite Secer, vanilu, margarin, jogurt i
mleko i sve lagano mutite oko 1 minut.

Dodajte jajai mutite joS 3-4 minuta pa dodajte bradno i mutite najmanjom brzinom oko 1-2 minuta. Na kraju
dodajte cokoladu iseckanu na sithe kockice. Smesu sipgjte u manji kalup sa obrucom nakoji ste stavili pek

papir.



Preko smese poregjte jagode (ukoliko su krupne presecite ih na pola). Kolac pecite u zagrejanoj rerni na 180-
200 stepeni oko 1 sat. Pred kraj pecenja mozete odozgo "pobacati” joS malo seckane cokolade, vratiti u rernu na
jo8 5 minuta paizvaditi iz rerne.

Kolac ostavite nekoliko minuta da se prohladi pa gaizvadite iz kalupa.

Posluzite ohlaen kolac.

Savet



