Kolac sa jabukamai grizom

tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

50 ml ulja

6 kaSikaSecera

1dimleka

1 Soljagriza(Soljaod 1,5dl)
2 kasikebrasna

1 kesicapraska za pecivo

2 rendane jabuke

Ser bet:
e 2dlvode

e 4 kaSkeSecera
e 1/2linuna-sok

Preliv:
¢ 100 gcokolade

e 15 gputera
¢ 100 mldlatke pavlake

Priprema



Jajai Secer umutite, dodajte mleko i ulje, griz i braSno pomesajte sa praskom za pecivo i dodajte smesi sa
jaima. Nakraju dodajte rendane jabuke i cimet. PromeSajte da se smesa ujednaci. Sipajte u nauljen pleh i pecite
da porumeni natemperaturi do 200 stepeni.

Serbet. Vodu i Secer promeSgjte i skuvajte da provri, neka vri nekoliko minuta. Ostavite da se ohladi i iscedite
polalimuna. Prelijte ohlaen Serbet preko ohlaenog kolaca. Premaz. U Serpicu sipajte slatku pavliaku da se
zagreje, ai (nedavri), dodajte izlomljenu cokoladu i kockicu putera. Lagano meSajte da se cokoladai puter
otope i smesaizjednaci. Prelijte preko kolaca. Ostavite par sati da odstoji i sluZite.

Savet



