L edene kocke (13)
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tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

6jga

11 kaSikaSecera

6 kaSikabrasna

3 kasikeulja

3 kaSikekakaoa

Fil:

5 dimleka
2pudinga od lesnika
1 kaSikaSecera

250 gmargarina
100 gcokolade za kuvanje
3 kasikeulja

Priprema

U posudu za meSanje umutiti jgjai 6 kaSika Secera. Zatim dodati ulje, bradno i kakao pa dobro promeSati. Smesu
sipati u podmazan pleh i peci na 200 C.

USpinovati 5 kaSike Secera samalo vode pa preliti preko gotove kore. Razmutiti puding i 10 kaSika Secera sa
malo mleka, pa zakuvati u preostalom kljucalom mleku. Ostaviti da se ohladi.

Posebno umutiti margarin pa sjediniti sa ohlaenim pudingom. Fil sipati preko korei preliti glazurom od
cokolade i ulja. Ostaviti kolac da se ohladi.



Savet



