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tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gsvinjskog mesa
3 strukamladi crni luk
500 gpecuraka

2 kasikesenfa

1 caSapavlake

1 kaSikazacinsko hilje
po ukususoli
grancicamiroije

2 kasikeulja
1/2limuna - sok

Priprema

Meso iseci nasitnije kocke. Staviti ga na zagrejanom ulju da se proprzi, da uhvati rumenu boju. Smanyjiti
temperaturu pa dodati iseckan crni luk, a zatim i pecurke isecene nalistice. Dinstati dok svavoda ne ispari.
Posoliti i dodati zacinsko bilje. UmeSati senf i pavlaku, dodati 1 dl vodei krckati nalaganoj vatri joS 20-ak
minuta. Na kraju dodati isceen sok od limuna.

Krckati joS par minuta. Skloniti sa Sporetai dodati miroiju. Uzivati u divnom ukusu. Prijatno!



Savet



