Dimljena koleneica (butkica) na prebrancu

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gpasulja prebranca
600 gdimljene butkice
3 glavicecrnog luka

3 cenabelog luka
13argarepa

1/2 Soljice za kafuulja
2 kasikebrasna

1 kaSicicaslatke aeve paprike
1suSenaljuta papricica
so

lovorov list

biber

Priprema

Pasulj stavite da prenoci u vodi. Sutradan stavite u lonac oceeni pasulj, butkicu, isecen crni luk i Sargarepu,
lovorov list, panalijte vodom i kuvajte dok sve ne omeksa.

Kuvanu butkicu izvadite, odvojite meso od kostiju, vratite u pasulj i dodajte naseckanu ljutu papricicu. Na
zagrejanom ulju proprzite brasno sa alevom paprikom i zaprzite pasulj.

Dodajte iseckan beli luk, so i mleveni biber po ukusu sve prerucite u posudu za pecenjei stavite u rernu da se
zapece na 200 C oko 15 minuta da uhvati koricu.



Savet



