Punjenetikvice (12)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

4tikvice

500 gsvinjskog mesa
100 gkukuruza Secerca
2 glavicecrnbog luka
200 gneutralne pavlake
1 kaSikazacinsko hilje
so

biber

2 kasikeulja

Priprema

Naulju staviti sitno secen crni luk da se proprzi dok ne postane staklast. Meso iseci na kockice velicine
zalogaja. Proprziti ga zajedno salukom. Dodati zacine, malo vodei dinstati par minuta. Dodati kukuruz Secerac
i dinstati par minuta. Tikvice oljustiti i preseci na pola.

Uzdubiti sredinu tikvice i dodati mesu. Krckati natihoj vatri. Nakraju dodati pavlaku i krckati joS 2 minuta.
Skloniti saringlei pustiti da se malo prohladi. Tikvice poreati u vatrostalnu ciniju i svaku tikvicu napuniti filom.



Staviti u vec zagrejanu rernu na 200 C i peci 30 minuta. UZivati u divnom i ukusnom zalogagju. Prijatno!

Savet



