Crno bdli oblanda rolat

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Z crni fil;

100 gSecera

175 ml vode

150 gmlevenog keksa
50 gcokolade

Za beli fil:

100 gSecera

100 gmargarina

3 kaSikevode

100 gmleka u prahu

4-5 kaSikakokosovog brasna

| jos:

e 1 listoblande

Priprema



U manju Serpu sipati Secer, pa zagrevati na umerenoj temperaturi, uz stalno meSanje, sve dok se ne
karamelizuje. Sipati vodu i nastaviti sa kuvanjem, dok se karamel sasvim neistopi. Skloniti savatre, pa odmah
dodati cokoladu izlomljenu na kockice i meSati da se otopi. Na kraju ubaciti i mleveni keksi sve dobro izme&ati.
Oblandu (kojaje prethodno odstajalaizmeu dve vliazne krpe) premazati toplim tamnim filom.

U drugoj Serpici pomeSati margarin, Secer i vodu, pakuvati dok se sastojci ne otopei ne gedine. Skloniti sa
vatre, pa dodati mleko u prahu i kokosovo brasno. Sve dobro izmeSati, pa vruc beo fil premazati preko karamel
fila

Pazljivo uviti oblandu u rolat i ostaviti u frizideru da se stegne (najbolje tokom noci). Ohlaen rolat seci na snitei
sluziti.

Savet



