Zapeceni punjeni paradajz

Potrebno je:

8 cvrstih paradajza jednake velicine
1 glavicacrnog luka

200 g praske Sunke

1 Zumance

1 veza persuna

1 kaSika zacina

1dl ulja
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Priprema

Paradajz oprat i izdubiti. Na ulju proprziti seckan luk, seckan persun, iseckanu sunku i meso paradajza, sve
zacinjeno zacinom, solju i biberom.

Kada se smesa ohladi, dodati Zumance i sve dobro izmeSati. Puniti paradgjz, staviti u vatrostalnu posudu,
poprskati uljem i peci u rerni pola satana 220 C.

Sluziti toplo.



