Stare dobre Sapice

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Zatesto:

200 gmasti

500 ghbrasna

1 kesicapraska za pecivo
2jgeta

200 gSecera

150 goraha

1 dimleka

Zaposipanje:

e lvanil Secer
¢ 100 gSecera u prahu

Priprema

U posudu za meSanje stavite jgjai Secer pa umutite mikserom, dodajte omekSalu mast i takoe umutite. Nakon
toga dodajte toplo mleko i orahe, sve dobro umutite. U brasno umeSajte prasak za pecivo i dodavajte masi deo
po deo pa varjacom meSgjte i umesite, fino mekano i nelepljivo testo. (ne bi trebalo da utrosite vise brasna nego
&to sam janavela, bolje i da bude mekse testo nego da bude tvrdo, Sapice ce biti mnogo lepSe, prhkije i ukusnije).



Rernu zagrejte na 200 stepeni. Testo stavljajte u limene kalupice za Sapiceili ako nemate mogu posluZziti i
silikonski kalupi za praline. Pecite oko 15 minuta, zavisi od rerne, ja sam moje toliko pekla, vi proverite mozda
ce trebati i malo manje, bitno da fino porumene. Kada su pecene i ohladjene, vadite iz kalupa. Uvaljajte u Secer
u prahu savanil Secerom.

Savet



