tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

230 mltople vode

1/2 kockicesvezeg kvasca
3 kasikeulja

1 kaSikaSecera

1 kaSicicasoli

300 gbrasna

Zanadev:

¢ 100 mlsosa od paradajza
6svezih Sampinjona

200 gsira za pizzu

350 gsalame

200 gkukuruza Secerca

Priprema



U toploj vodi rastopi kvasac. U jednu plasticnu ciniju sipati brasno, dodati Secer, soi ulje. Padodati vodu sa
kvascem. Zamesiti testo i ostaviti da odstoji. Kada se digne testo premesiti gai ostaviti dajos odstoji. Kada se
opet digne razvuci ga oklagijom u obliku tepsije za Sporet. Tepsiju pobradniti i staviti testo u nju. Upaliti rernu
na 220 stepeni i ostaviti dase greje.

Testo premazati sosom od paradajza. Poreati narezane Sampinjone, pa preko njih izrendati salamu. Preko salame
posuti kukuruz Secerac i nakraju narediti sir za pizzu. Ubaciti u zagrejanu rernu i peci 15-20 minuta. Prijatno!

Savet

Podluziti uz jogurt. :)



