Mak kockice

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

200 g maka

2 Solje brasna

2 Solje mleka

2 %olje Secera

1 Soljaulja

1/2 kesicepraska za pecivo
1 kesicevanilin Secera

Zaglazuru:

¢ 300 g cokolade
e maloulja

Priprema

Staviti mak, braSno i promesSati. Zatim dodati Secer opet promeSati, zatim dodati ulje, mleko i prasak za pecivo,
vanilin Secer i promeSati. Uzeti pleh, premazati ga sa puterom i izliti masu. Peci oko 30 minuta na 200 stepeni.

Napraviti glazuru: okoladu sa malo uljarastopiti. Kada je gotovo, kolac ostaviti da odmori 5-7 minuta. Zatim ga
glazurom preliti i ostaviti u frizider 30 minuta.



Savet

SluZiti uz crno vino. Prijatno.



