okoladni kolac sa visnjama (2)

tezina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zabiskvit:

6jga

250 gSecera

150 gmekog brasna

150 gostrog brasna

250 gmargarina

1 kesicapraska za pecivo
100 mimleka

3 kasicicekakao praha
700 gviSanja

Zakremu:

e 700 mimleka
2pudinga od vanile

2 kesicevanilin Secera
6 kasikaSecera

200 gmargarina

Zapreliv kolaca:

e 200 gcokolade
¢ 50 gmargarina
e 1kaSkaulja



Priprema

Priprema biskvita: OmekSali margarin i Secer penasto umultiti. Dodati jedno po jedno Zumance i mleko, pa
dodati brasno izmeSano sa praskom za pecivo. Posebno umutiti belanca u cvrsto Sne pa u prethodnu smesu
dodati umucenabelancai lagano sve izmeSati. Polovinu mase sipati u podmazanu tepsiju, a u preostalu smesu
dodati kakao. |zmeSati pa preliti preko Zute smese u tepsiji. Po tome rasporediti oceene vidnjei peci na 180
stepeni 25 minuta. Pecen biskvit ohladiti zatim skuvati kremu.

Krema: Skuvati puding u mleku pa u prohlaeno dodati umucen margarin. Premazati preko korei preliti
glazurom od cokolade. Glazure: 200 g cokolade otopiti sa 50 g margarinai 1 kasikom ulja, prohladiti i preliti
preko kreme.

Savet

Umesto viSanjamogu se koristiti i trednje.



