Bele gurabije

tezina: lako
za: 30 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

125 gmaslaca

125 gmasti

ljge

100 gkrupno seckanih oraha
1/2limuna - sok

2 kaSikeekstrakta od vanile
1/2 kesicepraSka za pecivo
500 gbrasna

150 gSecera

za posipanjesecer u prahu

Priprema

U sud stavite puter, dodajte mast, mutite mikserom. Dodajte Secer, jaje, ekstrat od vanile, prasak za pecivo, sok
od polalimunai krupno seckane orahe.

To sve mutite mikserom. Iskljucite mikser pa dodajte brasno i rukom umesite testo.
Pravite kuglice velicine oraha.

Malo ih spljostitei regjte u pleh obloZen papirom za pecenje.



Pecite na 180 stepeni 30 minuta.

Gotove gurabije pospite Secerom u prahu.

Savet



