Fini kolac sa visSnjama

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zatesto:

e 250 gbrasna

150 gmargarina

200 gSecera u prahu
2Zumanceta

l[imun - rendana kora

Zafil:

* Gjga

150 gSecera

2 dlkisele pavlake
20 gbradna

250 gviSanja

Priprema

U braSno izmrvite margarin, dodajte Secer, zumancai limunovu koricu pa umesite glatko testo.

Razvijte ga debljine prsta.

Stavite u podmazan uvec pleh.



Pecite na 200 stepeni 15-20 minuta paizvadite iz rerne.

Zafil Zumance i Secer penasto izmeSgjte, dodajte brasno, kiselu pavlaku i ulupana belanca. Sve lagano
pomeSajte. Rasporedite oceene visnje, prelijte filom pa vratite u rernu i nastavite sa pecenjem na 150 stepeni
dok ne porumeni i dok se kora ne ispece.

Po Zelji pospite Secerom u prahu.

Savet



