okoladni duo

....

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2 dldlatke pavliake
50 gkakaoa
27umanceta

150 gmaslaca

100 gSecera u prahu
300 gcokolade

Priprema

Slatku pavlaku zagrejati do vrenja, pazeci dane prokuva. Dodati kakao i promesati.
U vrelu smesu umeSati zumanca, skinuti savatre i meSati dok se smesa ne ohladi.

Posebno umutiti maslac sa Secerom u prahu u glatku smesu. Dodati otopljenu cokoladu (otopiti je na pari),
ohlaenu slatku pavlaku s kakaom i Zumancimai sve dobro promesati.

3/4 smese sipati u silikonski kalup u obliku cvetai staviti u frizider da se ohladi i stegne.

Kada se smesa stegne, odozgo staviti manji silikonski kalup i u njega uliti preostalu smesu. Po potrebi smesu
kratko zagrejati.



Ponovo staviti u frizider da se dobro ohladi i stegne. Ukrasiti po Zelji.

UZivajte.

Savet



