Pijana dzigerica (2)
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teZina: lak
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gjunece dzZigerice
1 glavicacrnog luka
3 cenabelog luka

150 mlbelog vina
100 mlparadajz sosa
1 kaSikabrasna

suvi biljni zacin

so

biber

sitno iseckan persun

Priprema

Junecu dzigericu iseci natanke Sniclei uvaljati u brasno saobe strane i nakratko proprziti. lzvaditi dzigericana
tanjir. Crni i beli luk iseci nalistove pa ubaciti u masnocu u koju se prziladzigerica. Kadaluk omeksa, sipati
prvo vino paondai paradajz sos. Dobro prome3ati, a onda vratiti dZigericu u tiganj. Posoliti i pobiberiti po
ukusu. Natihoj vatri dinstati dzigericu u sosu oko 20 minuta. Pri kraju dodati sitno iseckan persun.

Savet



