Zuti kolac sa jagodama

.
tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

1,5 caSaSecera

2 caSebrasna

1 caSajogurta

1 caSaulja

1 kesicapraska za pecivo
300 gjagoda

1limun - rendana korica
Secer u prahu

Priprema

Jaja, brasno, ulje, Secer, prasak za pecivo i rendanu koricu limuna gediniti i umutiti mikserom. Staviti u pleh
papir za pecenje paizliti smesu. Polaiseckanih jagoda pobacati po smesi, zatim vrhom noZa blago pritisnuti da
padnu na dno, onda staviti i drugi deo jagoda da ostanu na vrhu. Staviti pleh u rernu i peci 30 minutana 180
stepeni.

5 minuta pred kraj kolac izbockati viljuskom i ostaviti da se pece tacno 30 minuta. Kada je gotov izgleda kao na
slici, amozete ga posuti sa Secerom u prahu. Prijatno!

Savet



Originalni recept je saviSnjamaali gami volimo i sajagodama, svejedno je:)



