Kocke sa visnjama (3)

tezina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

2jgeta

1 caSajogurta

1 caSaSecera

2 caSebrasna

1/2 caSeulja

3 casekrupnih visanja

1 kesicapraska za pecivo
1 kesicavanil Secera

Zaglazuru:

50 gcokolade

4 kaSikemleka

1 kaSkamargarina
1 kaSika Secera

Priprema

Umultiti jgja sa Secerom i vanil Secerom, dodati uljei jogurt. BraSno pomeSati sa praskom za pecivo i gediniti sa
umucenom smesom.



U uvec pleh koji se predhodno podmazali sipati testo i posuti krupnim ociScenim visnjama.

Kolac peci na 180 stepeni.

Kada je pecen, preliti kolac glazurom od cokolade koju ste pripremili tako Sto ste cokoladu otipili naulju i
dodali mleko i Secer. Ohlaen kolac seci na kocke...

Savet

Koristite krupne visnje "marele”, one su slae, sitne su kisele, pa stavite viSe Seera. Meraje aSa od jogurta.



