Beli rombovi

Zakore:

e 280 g brasna

120 g Secera

70 g masti

1ljaje

3 kadike mleka

1 praSak za pecivo

Zafil:

e 5d mlieka

3 kaSike brasna

250 g margarina

200 g Secerau prahu

1 vanil Secer

mal o cokolade za ukraSavanje

Priprema

Umesiti sastojke zatesto, podeliti natri delai Sto tanje razvijeno testo ispeci na prevrnutom plehu.



Fil: od predviene kolicine mleka odvojiti pola Soljice a ostatak staviti da provri pa dodati brasno ramuceno sa
pola Soljice mlekai kuvati dok se nezgusne, meSati dok se ne ohladi pa dodati umucen margarin sa Secerom u
prahu i vanilom.

Filovati kore i premazati fil i preko poslednje kore pa narendati cokoladu. Seci harombove.

Prijatno!!!



