Becke snicle sa krompirom

tezina: lako

za: 3 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

3svinjske Snicle od buta
2 cenabelog luka

po potrebimleko

po potr ebibrasna
2jgjeta

po potrebiprezle

po ukususo

biber

O.
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600 gkrompira

180 mikisele pavlake
2 kaSikesenfa

po ukususo

biber

Priprema

Snicle malo izlupati staviti u posudu, posuti belim lukom isecenim nalistice, preliti mlekom toliko da pokrije
meso i staviti u friZzider na 1-2 sata. |zvaditi meso posoliti, bobiberiti i uvaljati u brasno, umucenajaja, prezlei
prziti u ulju.



Krompir iseci nakolutovei posoliti. Poreati u pleh pokriti alu-folijom i peci na 200 stepeni oko 30 minuta. U
pavlaku umeSati senf, so, biber, preliti preko krompirai vratiti na jos 10 minuta.

Snicle posluziti sakrompirom.

Savet



