Kolac sa limunom i dZzemom od malina

teZina: srednje
za: 5 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zakore

6jga

6 kaSikaSecera

6 kaSikahladne vode

6 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zakrem:

e 1Imleka

10 kaSikabrasna

5 kaSikaSecera

250 gmargarina sa ukusom vanile
1limun - sok

Zapremaz:

¢ 100 g cokolade
e maloulja



| jos:.

e 3 kaskedzemaod maina
e ldebljaslamcica

Priprema

Penasto umuititi 2 jgjeta sa 2 kaSike Secerai 2 kaSike hladne vode, umesati 2 kaSike bradnai malo praska za
pecivo. Smesu uliti u podmazan i braSnom posut pleh, i peci na 200°C oko 20 minuta. Naisti nacin od
preostalog materijalaispeci jos dve kore.

Kada se kore ohlade dve kore izbosti slamcicom. DZem zagrejati i premazati dve kore (1 celui 1 izbuSenu).

U malo mlekarazmutiti brasno, a preostalo mleko ostaviti da provri, a zatim ukuvati razmuceno brasno. M eSati
dok se ne zgusne. Skinuti savatre i ostaviti da se ohladi. Margarin penasto umuititi sa Secerom u prahu i umesati
ohlaenu kremu i dodati sok od limuna.

Natacnu staviti koru sa dzemom (koja nije izbusena) i premazati kremom. Preklopiti izbuSenom korom sa
dZzemom od malina, te premazati kremom. Zavrsiti obicnom korom.

Otopiti cokoladu, umesati malo uljai premazati kolac.

Savet



