oko torta sa jagodama

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Za piskotu:

3jgeta

3 kaSikebrasna

3 kaSike Secera

1/2 kesicepraska za pecivo

Zafil:

2 kesicepudinga od vanile
500 mimleka

2 kaSikeSecera

125 gmargarina

1 kesicedaga

800 gjagoda

150 gcokolade

5 kasikaulja

2 didlatke pavlake

Priprema

Zapiskotu penasto umutite 3 belanca, postepeno dodajte Secer pajedno po jedno Zumance. Bradno gedinite sa
praskom za pecivo pa dodajte u prethodnu smesu i lagano promesgjte.

Izlijte u podmazan kalup i pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni 30 minuta. Kada je piskota gotova



ostavite da se ohladi azatim je prelijte sa 1 dl toplog mieka.

Zafil umleko stavite Secer pa kada provri skuvajte puding. Kada se prohladi dodajte penasto umucen margarin.

Posebno ulupajte Slag pai to gedinite safilom.

PremaZite piskotu sa 2/3 fila pa zatim preko fila poregjte jagode.

okoladu otopite sa uljem natihoj vatri pa prelijte preko jagoda.

Slatku pavlaku penasto umutite i Spricem dekoriSite tortul.

Ostavite par sati da serashladi u frizideru pa secite nakriske i suzite.

Savet



