Crno-beli sutlijas
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teZina: lako
za 2 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 100 gpirinca

1,5 dlvode

500 mimleka

5 kaSikaSecera

100 midlatke pavlake
2-3 Stanglecokolade

Priprema

Pirinac oprati | stavite u Serpicu savodom damalo provri. Kada je pririnac malo provreo i bio na pola kuvan
dodajte mleko i Secer. Kuvajte pirinac 15-20 minuta nalaganoj vatri uz povremeno mesanje da skroz omeksa.
Kuvani pirinac podelite nadvadela. U jedan stavite slatku pavlaku i navatri kratko promeSajte, a u drugi
cokoladu i promeSgjte da se cokolada otopi. Tako pripremljen sutlijas sipajte u cinije. Sipajte istovremeno iz obe
da dobijete Sarene cinijice. Ostavite da se ohladi i posluzite.
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