Sarene kocke sa kikiriki puterom

|
teZina: lako
za: 20 osoba

vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gcokolade

300 ghijele cokolade
250 gkikiriki putera
6 kasikaulja

Priprema

Na pari istopiti crnu cokoladu sa 3 kaSike ulja.

Istopiti i bijelu cokoladu sa 3 kasike uljai dodati kikiriki puter. Sediniti.

Kalup obloziti sa providnom folijom i sipati prvo crnu, pa preko bijelu cokoladu.
Drvenim Stapicem izmijeSati cokolade.

Kolac ohladiti u frizideru. Izvaditi iz kalupai geci ha kocke.

Sluziti savisnjama.

Mozei sa uSecerenim visnjama. Prijatno!



Savet



