Spanska pita (10)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

4 jgjeta

270 gkukuruznog brasna
100 gpSenicnog belog brasna
200 gsremskog sira

1 caSajogurta

1,5dlulja

150 gpraske sunke

100 gdimljene slanine

150 gkiselih krastavcica
150 gkisele crvene paprike
1 kesicapraska za pecivo
po ukususoli

po ukusuorigana

Zaposipanje:

e malosusama
e malomaka

Priprema

Prasku Sunku, slaninu, kiseli krastavac i papriku iseci na kockice.



Posebno umutiti jaja, jogurt, sir i ulje pa postepeno dodavati meSavinu praska za pecivo, kukuruznog i
pSenicnog brasna.

Mesati dok se ne dobije kompaktna smesa. Potom dodati i seckane sastojke, posoliti dodati origano i polako
promesati.

Pleh obloZziti pek-papirom i sipati u njega pripremljenu smesu.

U manjoj posudi gediniti susam i mak i odozgo posuti pitul.

Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni dok ne dobije zlatno Zutu boju. ackalicom proveriti dali je pita pecena.
Kada se malo prohladi iseci naparcad i posluziti.

Savet



