Torta sa jabukama

Sastojci

Potrebno je:

e 8-11 jabuka (zavis od velicine)
200 g mlevenih oraha

13 kaSika Secera

3 kasike meda

50 g margarina

1 kaSikica cimeta

Kora:

e 4jga

8 kaSika Secera
1dl ulja

1dl mleka

8 kasika brasna

1 praSak za pecivo

Za ukraSavanje:

200 g Slaga

3 dl vode

3 kasike Secera

1 kaSikicamargarina

Priprema

Jabuke oguliti izdubiti i napuniti meSavinom 200 gr mlevenih oraha, 3 kaSike medai 3 kaSike Secera. Jabuke



poredjati u pleh obima 28 cm a dubine 10 cm. Jednu jabuku isecemo na kriske i popunimo praznine izmedju
punjenih jabuka. Preko jabuka pospemo 10 kasSika Secera, 1 kasikicu cimetai 50 gr margarina secenog nalistice.
Pecemo u rerni 15-20 minuta na 200 stepeni. Jabuke ne smeju biti premekane samo do polamekane.

U medjuvremenu dok se jabuke peku umutimo 4 belanca sa 8 kaSika Secera, dodamo 4 Zumanca, 1 dcl ulja, 1
dcl mleka, 8 kasika brasnai prasak za pecivo. Masu prelijemo preko polupecenih jabukai sve skupa peci na170
stepeni. Peceno da se dobro ohladi u plehu pa prevrnemo natacnu, kora da bude dole ajabuke na vrhu.

Umutimo Slag savodom i premazemo tortu.lstopiti 3 kasike Secera da bude svetlo braon boje dodati kasikicu
margarina da seistopi i dok je joStoplo iSarati tortu.



