Testo sa virSlama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

300 gbrasna

1,5dlvode

1/2 kockicesirovog kvasca
1 kaSicicaSecera

1 kasicicasoli

ljgje

1dlulja

8virdli

Zapremazivanje:

ljge

Priprema

U prosgjano brasno dodajte so, Secer, jge, ulje, izmrvljeni kvasac i mlaku vodu. Zamesite testo i ostavite da se
udvostruci. Nados o testo premesite i rastanjite oklagijom. Rastanjite malo deblje nego kada pravite teto za picu.

Tockicem za secenje isecite testo na nekoliko delova po duZzini. Isecite testo natrake ali ne do kragja. Virde
provucite naizmenicno daizgleda kao (kao kod pletena korpa). Premazite umucenim Zumancetom i pecite na
250 stepeni dok ne porumeni.

Savet



