Limun kocke (4)

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zatesto:

e Jjgeta

100 gSecera

200 gmargarina

200 gbrasna

1/2 kesicepraska za pecivo

Zakrem I:

e 7 dlimleka

2 kesiceudinga sa ukusom slatke pavlake
100 gmargarina

2Zumanceta

100 gSecera

po ukususok limuna

po ukusurum

Zakremll:

e 200 gslaga
e 2 dlkiselevode

e

Jos:



o 24 kompti ber keksa

Priprema

Penasto umutiti margarin sa Secerom, umeSati jedno po jedno jaje i brasno sa praskom za pecivo. Smesu preliti
u nauljen brasnom posut pleh ili koristiti pek papir. Peci na 180 stepeni oko 20 minuta.

Penasto umutiti Zumanca sa Secerom, umesati puding prah i malo mleka. Preostalo mleko staviti davri i
zakuvati krem sa umucenom smesom. Margarin umutiti penasto i umesati ohlaZzen krem dodati limunov sok i
rum po ukusu.

Slag umutiti sa kiselom vodom.

Koru premazati kremom zatim Slagom poredzati pti ber keks.

Savet

Dekoracija po ukusu ja sam pomeSala Seer u prahu sa limunovim sokom al moZete posuti Seerom u prahu...



