Modlovana pita

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 6 listovakora zapitu
2jgjeta

200 gsira (kravljeg)
1dlulja

4 kaSikebrasno od heljde
4 kaSikemekog brasna

2 dljogurta

1 kasicicasoli

Priprema

Pleh sa modlicama podmazati sa uljem, kore preseci na polai obloziti modle da krajevi kore vire van.

Fil za punjenje: Umutiti jaja penasto pa dodati brasno sa praskom za pecivo, jogurt, ulje, so. Siraizmrviti i
dodati smesi.

Pripremljenim filom puniti u modle, krajeve od kora §to vire skupiti u snopic. Tako sve redom. Pitu peci na 200
stepeni 30 minuta.

Savet

Pitaje ukusnai dekorativna za posluzivanje. Fil moze da se duplira ako Zelite jos pite. SluZiti toplu uz jogurt, i



hladna je mekanai dobrazajelo.



