Pileca dzigerica u saftu

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpilece dzZigerice

2 glavicecrnog luka

2 cenabelog luka

malosoli, biber i suvih zacina
1 kaSikabrasna

1 disoka od paradajza

1 kasicicakarija

3 kaskeulja

1 kaSicicacrvene mlevene paprike
2%argarepe

500 gkrompira

Priprema

Crni luk isecite nasitno i przite u ulju da dobro omeksa, dodajte seckani beli luk (mozete dodati i mlevenog
belog luka) i isecenu dzigericu. DZigericu posolite, pobiberite dodajte zacine, kari. Poklopitei dinstagjte natihoj
vatri dvadesetak minuta uz povremeno meSanjeili samo lagano protresite Serpicu. Brasno pomesajte samalo
vode, dodajte sok od paradajza, aevu papriku i sipgjte u Sarpicu sa dzigericom, kuvajte jos 5 do 10 minuta.
Krompir i Sargarepu skuvajte u posoljenoj vodi. Ocedite od vode, Sargarepu isecite na kolutove i pomesajte sa
dzigericom, a od krompira napravite pire. Pilecu dzigericu posluzite sa pireom.

Savet



